
　各位

　　NUBIC知的財産情報の要約をお届けいたします。
　尚，NUBICベンチャークラブ特別会員，一般会員にはすでにお知らせしています。

2001年12月05日開示日：

NUBIC知的財産情報開示

マイナスイオンを用いた海産物の鮮度保持表　　　題

電気・電子 生活・文化技術分野

貯蔵施設、輸送車両、陳列ケース適応製品

海産物の貯蔵方法及び施設の提供目　　　的

　従来の水産物の鮮度保持技術は腐敗に影響を及ぼす細菌の増殖を抑制するものであった。

しかしこの方法では、徐々にではあるが腐敗は進行する。そこで本発明は、マイナスイオンが

有する酸化還元・殺菌などの効果を利用して、水産物の鮮度保持の方法および施設を提供

する。　港湾における水産物の貯蔵は極低温や冷凍で行われていたが、本発明は鮮度保持

にマイナスイオンを利用しており優れた効果を提供するものである。

　更に港湾における水産物の貯蔵施設、漁船、輸送車両などに活用ができる。

技術概要
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