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NUBIC知的財産情報の要約をお届けいたします。
尚，NUBICベンチャークラブ特別会員，一般会員にはすでにお知らせしています。

酵母と乳酸菌をもちいた連続発酵法表 題

アルコール飲料、燃料用エタノール、香料、乳酸など酵母を利用した発酵製品など適用製品

酵母を利用したエタノール等の生産に適し、省エネルギー型で分散設置可能で簡易

な装置をもちいた、安定性の高い、メンテナンスフリーの連続発酵生産システムを開発

する。特に、連続発酵で問題となる発酵菌体の系外への流出のリスクの低いシステムを

構築する。

目 的

本発明は、乳酸菌と酵母を共培養して、セルロースを含む担体上に酵母を酵母・乳酸

菌の細胞からなる複合バイオフィルムとして固定化し、これを用いて有用物質を連続発

酵法で製造する方法である。

酵母細胞の発酵槽（リアクター）からの流出が防止でき、安定な連続発酵が可能にな

る。乳酸菌としてラクトバチルス・プランタラムに属する微生物を用い、酵母としては当該

乳酸菌と共培養した際にバイオフィルムを形成する酵母であればどのようなものでも利用

できる。
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